
grenzen los
kochen

d i eses ger i ch t h e i sst übersetzt " geaschte pasta" .

Su per e i n fach , su per schn ell und su per lecker !

v i ele grüsse e buon appet i to , eu re n i ck i

200 ml Sahne
200 gr Gorgonzola
1 Glas entsteinte schwarze Oliven

Zutaten
(4 Personen)

Sahne und Gorgonzola auf sehr niedriger Stufe zusammen in einem
Kochtopf schmelzen lassen. Die Oliven sehr sehr fein hacken und unter
die Gorgonzolasauce mischen. Die bissfest gekochte Pasta
untermischen und kurz zusammen köcheln lassen.
Erst ganz zum Schluß mit Salz und Pfeffer würzen. Parmesan drauf und
fertig!

pasta alla cen ere
w i e n i ck i s i e u n s zau b ert . . .

400 gr Pasta nach Wahl
Salz & Pfeffer




